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Menus donnés a titre d’exemple et sous réserve d’approvisionnement

MENU 1

Amuse bouche
o

A\

Composition de saumon fumé et mariné

N\

<
Supréme de pintadeau sur un risotto crémeux

Q
A\
Ananas rotie a la vanille de Madagascar et
au vieux rhum agricole, glace au sucre de la réunion

CHF 98.-

MENU 3

Amuse bouche

o
Noix de Saint Jacques de Bretagne au thym,
nage au Dézaley

N\

A2
Raviole ouvert aux champignons des bois,

creme de poireaux et topinambours
%,
Carré de veau roti, jus créemé, legumes du moment,
pomme purée
Q

A\

Le croustillant au fromage, miel d'acacia et cumin

\

O
Nectar de mangue et mousse mascarpone

au jus de fruits de la passion, lait de coco glacé

CHF 135.-

<

MENU 2

Amuse bouche

N\

U'

Escalope de foie gras chaud sur une mousseline d’artichaut,

tomates et olives vertes

Filet de Mulet de Bretagne, orge perlé et sauce safran
Fay
Y NS . .
Piece de beeuf au pinot noir,
légumes de saison, pomme purée
Mousse au chocolat «Pur St Domingue»,
Streusel au cacao et creme glacée caramel beurre salé

CHF 120.-

MENU 4

Amuse bouche

N\

O
Preskoff de homard aux fines herbes,

sauce coraline
o

A\

Saint Pierre poglé, velouté d’oursins,
mousseline de céleris a la noix de muscade
o
Filet de boeuf roti au pinot noir, legumes du moment,
gateau de pomme de terre
Le croustillant au fromage, miel d’acacia et cumin
S
Pavé au chocolat «Pur Guanaja» et praliné a I'ancienne,
creme glacée, a la pistache de Sicile

CHF 150.-

MENU 5

Selon notre menu gourmand du moment

Consulter notre site: www.aubergedelonde.ch

CHF 165.-
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Réservation pour banquets
Conditions générales

Dans le but d'assurer la réussite de votre manifestation a I'’Auberge de 'Onde, nous vous prions de prendre connaissance des conditions
qui s'appliquent :

Capacité des salles (voir photos sur les pages web)

L’Auberge dispose de quatre salles qui peuvent &tre rendues privatives pour un nombre minimum et maximum de convives :

. Le petit salon (cheminée) de 6 a 12 personnes (rez)

o Le grand salon de 12 a 22 personnes (rez)

o La grande salle de la rotisserie (1er étage) de 40 a 65 personnes

. Le caveau de I'Onde (sous-sol), jusqu’a 65 personnes debout pour I'apéritif / 30 personnes assises

Il est possible de prendre en location une salle, plusieurs salles ou encore toute I'Auberge ; la location d’une salle a titre privatif en
dessous de sa capacité minimum est également envisageable (cf. ci-dessous).

Frais de location des salles

Aucun frais n’est percu pour la location des salles sauf dans le cas de I'utilisation d’'une salle de fagon privative en dessous de sa
capacité minimum.

Le caveau peut &tre loué séparément pour un apéritif et/ou une projection et/ou un concert. Les frais de location dépendent de son
utilisation. L’Auberge se réserve le droit exclusif d’assurer le service traiteur.

Frais pour 'annulation d’'un banquet et pour la réduction du nombre de couverts réservés

Toute annulation d’'un banquet doit &tre annoncée par écrit (e-mail valable) au moins 15 jours avant la date du banquet; a défaut, sera
due une indemnité correspondant a 30% du prix des couverts réservés. Il en est de méme si le nombre de couverts réservés est réduit
de plus de 15%.

Toute réduction du nombre de couverts réservés, ne dépassant pas 15% du nombre de ces couverts, doit &tre annoncée par écrit
(e-mail valable) au moins deux jours avant la date du banquet; a défaut, une indemnité doit &tre versée correspondant au prix des
couverts réservés et non servis.

Heures supplémentaires pour prolongation de soirée

A partir d'une heure du matin, I'Auberge facturera 30.- par heure et par serveur.

Animation/décoration florale/impression des menus

L’Auberge peut vous proposer des artistes pour animer votre soirée et vous suggérer des décorateurs floraux. L'utilisation du piano et
du matériel audio-visuel sont soumis a des conditions particulieres. L'impression de menus personnalisés est gracieusement offerte par

I'Auberge a partir de 10 convives a table.

L’équipe de I'Auberge se réjouit de rendre votre soirée inoubliable !
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