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Madeleine Gay, Domaine Provins, Valais
fera vibrer vos papilles et votre palais avec son MENU

En guise d’apéritif

Dinette Valaisanne
Petite Arvine Maitre de Chais, 2008

MENU

Asperges vertes du Valais, ,
St-Jacques vollées de jambon cru de Chermignon
puis laquées d’une sauce gouteuse
Heida, Collection Chandra Kurt, 2009

Demi-homard canadien grillé sur une vierge de tomate,
basilic a 'huile d'olive et condiments au vin rouge
Roussanne, La Mémoire du Temps, 2007

Carré d’agneau d’Entlebuch, petites girolles valaisannes au vinaigre,
cocos au safran de Mund
Domaine de I'Evéché, diolinoir, 2007

Brie de Meaux foisonné a I'huile d’amendons, endive braisée
Marsanne Maitre de Chais, 2006, et
Humagne Rouge, La Mémoire du Temps, 2006

Pain de Génes et Gariguettes “facon fraisier”,
mousseline mascarpone a la pistache,
sorbet mara des bois a I'eau de rose
Domaine Tourbillon, 2006

170.-
apéritif - menu - vins - minérales et cafés
compris



